


La linea di surgelati
Agriwhite Frozen

Nasce dall'idea semplice,
ma altrettanto innovativa
di offrire prodotti tipici e
di stagione della terra
pugliese, senza barriere
di spazio e di tempo.







Famosa per la sua dolcezza e la sua colorazione
tra il rosso carminio e il violaceo, questa cipolla
ha un consistente valore nutritivo, ricca di sali
minerali, vitamine e molti fermenti che aiutano la
digestione e stimolano il metabolismo.
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Ottimo trifolato, fritto, oppure gratinato, grazie alla , ~
sua consistenza che rimane soda e compatta : '
anche con la cottura, il Cardoncello si rivela un
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ingrediente prezioso per la preparazione delle o

ricette piu svariate, come risotti e primi piatti. ANCHE

AFETTE



La cima di rapa rappresenta
l'ingrediente principale di
numerosi piatti tipici della
cucina pugliese, tra cui le
famose "orecchiette alle
cime di rape”



Ideale come ingrediente principale di frittate
e risotti, regala ai piatti un tocco erbaceo e
piacevolmente rustico. E' un alimento poco

calorico con un'importante proprieta diuretica,
disintossicante e antiossidante.
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Dal sapore spiccatamente dolce lo sponsale &
un condimento ottimo per esaltare le pietanze
con il suo gusto particolare,

meno intenso e persistente della cipolla.
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